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HOTEL DE LA PLAGE
LE .8 8 ¢

Couleurs de Bretagne... A Sainte Anne la Palud
« Sainte-Anne » a 72,00 €uros

Les Saint-Jacques de Plongées Cuites sur un Galet de Sainte-Anne,
Betterave fumée, Lard Colonnata,
Emulsion de Coquillages

Lieu Jaune de Ligne,
Potimarron au Comté Affiné
Chataignes Grillées,
Emulsion lodée

Ou

Le Poulet de "100 Jours",
Mille-Feuilles de Blettes et Champignons,
Jus d'un Roti

Fromages Frais et Affinés.
(Trois fromages au choix dans notre sélection)
Supplément de 6 Euros au prix du Menu

Carré "Pomme-Coing",
Confit d'Epices Douces, Glace Vanille,
Jus Acidulé au Chouchen

Ou
Soufflé Chaud au Grand Marnier
Ou
Sablé au Blé Noir,

Crémeux Dulcey Caramel,
Notes de Noisette et Citron

Nos viandes sont d'origine francaise (|

Prix Nets
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Couleurs de Bretagne... A Sainte Anne la Palud
« Milliau » a 82,00 €uros

La Grosse Langoustine du Guilvinec Rotie,
Farz, Voile de Téte de Veau a L'Estragon,
Sabayon de Cidre de Feu

Blanc de Barbue Cuit au Sautoir,
Potimarron au Comté Affiné,
Chataignes Grillées
Emulsion lodée

Le Pigeon Cuit sur Coffre,
Mille-Feuilles de Blettes et Champignons,
Jus Paysan

Fromages Frais et Affinés.
(Trois fromages au choix dans notre sélection)

Carré "Pomme-Coing",
Confit d'Epices Douces, Glace Vanille,

Jus Acidulé au Chouchen

Ou
Soufflé Chaud au Grand Marnier
Ou
Sablé au Blé Noir,
Crémeux Dulcey Caramel,

Notes de Noisette et Citron

Nos viandes sont d'origine francaise (|

Prix Nets
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Les Entrées

Huitres Creuses de Prat Ar Coum
Les12 32,00

L'Assiette de Truite Fumé Maison 19,00
Les Saint-Jacques de Plongées 24,00
La Grosse Langoustine du Guilvinec Rétie 30,00

Plateau de Fruits de Mer (sur commande) 65,00 (prix par pers.)

Plateau de Fruits de Mer Royal avec Homard (sur commande) 110,00 (prix par pers.)
Les Poissons

Homard Grillé “Sainte Anne”’, Beurre Blanc 120,00

(environ 800 grammes par personne)

Le Poisson Entier, Selon Arrivage (pour 2 personnes)

Ragolt de Homard "Facon Augustine" (sur commande)
Recette transmise de génération en génération depuis 1924 126,00 (prix par pers.)

Lieu Jaune de Ligne 36,00

Blanc de Barbue 38,00
Les Viandes

Le Poulet de "100 Jours" 32,00

Le Pigeon Cuit sur Coffre 37,00

Les Fromages
Une Sélection de Fromages 18,00

Les Desserts
(A commander au début du repas)

Soufflé Chaud au Grand Marnier, 19,00

Et les Desserts des Menus 19,00

Nos viandes sont d'origine francaise I I

Prix Nets en Euros
Les informations sur les allergénes présents dans chaque plat sont disponibles a la réception.
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