
 
Couleurs de Bretagne… A Sainte Anne la Palud 

« Sainte-Anne» ,à 59,00 €uros 
 
 
 
 

Rouleau de Printemps 
Tartare de Langoustine, Harenga Fumé, 

Coulis d'Epinards Mentholé 
 

---------- 
 

Filet de Canette de Chalans, 
Déclinaison de Carottes d'Antan en Jeu de Textures 

Beurre Emulsionné d'Agrumes 
 

Ou 
Lieu Jaune de Ligne 

Déclinaison de Carottes d'Antan en Jeu de Textures 
Beurre Emulsionné d'Agrumes 

 
---------- 

 
Fromages Frais et Affinés. 

(Trois fromages au choix dans notre sélection) 
Supplément de 4 Euros au prix du Menu 

 
---------- 

 
La Fraise de Mr Kerdraon, 

Association Menthe Citron Vert, Sorbet Fraise  
 

Ou 
 

Soufflé Chaud au Grand Marnier 

 
 
Nos viandes sont d'origine française  

Prix Nets 



  

Couleurs de Bretagne… A Sainte Anne la Palud 
« Milliau » à 69,00 €uros 

 
 

 
La Grosse Langoustine,  

Gaspacho "Bio" aux légumes d'été,  
Harenga Fumé, Sorbet Poivron 

 
 

---------- 
 

Suprême de Saint-Pierre,  
Mousseline de Coco Paimpolais au cumin, 

Coquillage en persillade, 
Emulsion Iodée Coco 

 
---------- 

 
Mignon de Veau, Céleri en jeu de Texture, 

Jus Court 
 

---------- 
 

Fromages Frais et Affinés. 
(Trois fromages au choix dans notre sélection) 

 
---------- 

 
Le Chocolat "Limeira" Mariage Passion,  

 
Ou 

 
Soufflé Chaud au Grand Marnier 

 

 
 

Nos viandes sont d'origine française  

Prix Nets  
 



 

 
Couleurs de Bretagne… A Sainte Anne la Palud 

« Augustine »à 132,00 €uros 
(Menu servi pour 2 convives au minimum) 

 

 

 
Ormeaux de l'île de Groix  

 
---------- 

 
Le Demi-Homard Fumé dans sa Carcasse  

 
---------- 

 
Filet de veau 

 
---------- 

 
Pré-Dessert 

 
---------- 

 
Yuzu, Saveurs d'Agrumes et  

Praliné tout en Légèreté 
 

Ou 
 

Soufflé Chaud au Grand Marnier 
 
 
 

 
 
 

 
 
 

Nos viandes sont d'origine française  

Prix Nets 



 
Les Entrées  

 
Huitres Creuses de Prat Ar Coum 

Les 12    32,00 
 

L'Assiette de Saumon Fumé Maison   19,00 
 

Ormeaux de L'Île de Groix  35,00 
 

Plateau de Fruits de Mer (sur commande)    60,00 

Plateau de Fruits de Mer Royal avec Homard (sur commande)    100,00 

Rouleau de Printemps   30,00 
 

La Grosse Langoustine    34,00 
 

Les Poissons 
 

Homard Grillé ‘’Sainte Anne’’, Beurre Blanc    120,00 

(environ 800 grammes par personne) 

 
Le Poisson Entier,  Selon Arrivage (pour 2 personnes) 

 
Ragoût de Homard "Façon Augustine" (sur commande) 

Recette transmise de génération en génération depuis 1924    126,00 
 

Lieu Jaune de Ligne 26,00 
 

Saint Pierre  34,00 
 

Les Viandes 
 

Mignon de Veau    37,00 
Filet de Canette 28,00 

 
Les Fromages 

 
Une Sélection de Fromages    16,00 

 
Les Desserts 

(À commander au début du repas) 
 

Soufflé Chaud au Grand Marnier,    17,00 
Et les Desserts des Menus    17,00 

 
 

Nos viandes sont d'origine française  

Prix Nets en Euros 
Les informations sur les allergènes présents dans chaque plat sont disponibles à la réception. 

 


