
 
 

Menu à 62,00 €uros 
 

Le Thon Mariné aux Saveurs Asiatiques,  
Melon, Main de Bouddha,  

Sorbet Basilic 
 

Grosses Langoustines Poêlées, 
Gelée de Crustacés Relevée à la Sauge. 

 
Le Foie Gras en Gelée de Cerises,  

Cromesquis de Paleron au Foie Gras 
Cerises Sautées au Porto 

 
---------- 

 
St Pierre Mariné aux Agrumes,  

Mousseline de Chou Fleur Gingembre,  
Tuile de Sarrasin Farcie au Chorizo,  

Emulsion Iodée 
 

Tronçon de Turbot Rôti, 
Vert de Cresson Monté, 

Céleri et Rhubarbe, Emulsion Agrumes 
 

La Canette de Challans, 
Cocos Paimpolais, Betterave Fumée, 

Coques en Persillade, Jus Court 
 

Mignon de Veau, 
Mousseline de Petits Pois Citronnelle Gingembre, 

Girolles, Framboises, Jus Court. 
 

---------- 
 

Fromages Affinés. 
(3 fromages au choix dans notre sélection) 

 
---------- 

 
Pamplemousse Rose en Gelée,  

Fenouil Confit,  
Douceur Coco au Poivre Noir 

 
La Pêche, 

Crémeux au Chocolat Blanc Acidulé, 
Emulsion Champagne, Fraîcheur Verveine 

 
Une Brioche Comme un Pain Perdu, 

Déclinaison de Fraises 
 
 

Prix Nets 

 



 
 
 

Menu Neptune 

126,00 €uros 
 

 
Amuse Bouche 

 
---------- 

 
Les Ormeaux de l’Île de Groix, 

 comme un Ragoût, aux Algues relevées au Yuzu. 
 

---------- 
 

Le Demi Homard Rôti,  
Farz, Oignons Grelots, Emulsion Safranée, 

 Légumes du Moment, Jus d’un Rôti. 
 

---------- 
 

Le Carré d’Agneau aux Pleurotes,  
Emulsion Pommes de Terre Fumées, Croûte Persillée,  

Jus Court. 
 

---------- 
 

Dôme Pistache – Myrtille, 
Glace au Lait Ribot 

 
---------- 

 
Petit Moelleux Coulant au Caramel, 

Palet aux Trois Chocolats 
 
 
 
 

Prix Nets 

 


